Convivialité et partage

Restaurant Chez le Per'Gras
90, ch de la Bastille 38700 Ladnche 04 76 42 09 47 pergras.com restauraxt@pergre
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Vin d’'Honneur

Les Boissons

Boissons

Boissons alcoolisées

Au verre :
Kir (griotte, cassis, péche...)
Cocktail Griotte(pétillant et creme de griott

Cocktail gingembre orangestilant et
creme de gingembre et orange confite)

Bar a Spritz,

Bar a Mojito

Bar a Chartreusito

Champagne

Votre champagndroit de bouchot
Notre champagne Brut Propriétai

A la Jarre

Punch péche

Punch framboise

Punch orange

Mojito

Mojito framboise

Chartreusito

FUt de Biere blonde « Lerétin des
Alpes »

Softs

Virgin Mojito

Pichet de jus de fruits artisanal
Pichet de soda

Eau minérale pétillante

Eau minérale plate

Le conseil de sommelier :

Prévoir un a deux typede boissos alcooliseepour I'ensemble du vin d’honneur

lesagrémenter avec quelques !

Quantité

2/ 3 verres par personne
2/ 3 verres par personne
2/ 3 verres par personne

1 verre par personne

1 verre par personne

1 verre par personne

2/ 3 coupes par personne
Par bouteille 75cl ouvert
Bouteille de 75cl

Jal’re de 5 Iitre$30verres environ)
Jal’re de 5 |Itf€83o verres environ)
Jal’re de 5 |Itf€83o verres environ)
Jal’re de 5 |Itf€83o verres environ)
Jal’re de 5 |Itf€83o verres environ)
Jal’re de 5 |Itf€83o verres environ)
20 IitreS(environ 80 demis)

Jal’re de 5 |Itl’€33o verres environ)
Pichet de 1 litre

Pichet de 1 litre

La bouteille de 75cl

La bouteille de 75 cl
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LES AMUSES BOUCHES

Cocktail Aperitif Chartreuse(8 piéces par personne)

Mini cake olive et jambo

Feuilletés assortis

Crumble de tomate

Verrine de chantilly d’avocat et creve
Caviar d’Aubergine, Ricotta et jambon c
Carpaccio de Sainfacques et Gingemb
Mini club sandwich au foie gras et mang
Gougeérede chantilly de langoustir

Cocktail Aperitif Belledonne (12 pieces par personne)

Mini cake salé a la tomate séct

Verrine de gaspacho de léegume d’(selon saison)
Blinis de chantilly de Saumon aux herbes fraic
Soupe de melon & framboise (selon sai
Carpaccio de Magret aux vieux parme

Créme brulée au foie gre

Euf toqué au saumon

Verrine de Pétoncle aux Chataig

Brochette végétarienne aux légumes ma

En animation culinaireau braséro (selon mété
Brochette de Gambas flambée au pe

Brochette de Magret aux péches ou poires (sel@org
Escargot flambé a la chartreu:



cﬁez le Pe c.' PAS

de pEre =0 Sl deplis

Cocktail Apéritif Bastille (15 piéces par personne)

Mini cake salé parmesan et lardol

Allumette au bleu du Vercors et noix de Gren

Brochette de tomate cerise et mozzarella mar

Verrine de tomate ancienne, péche et siphon deata

Brochette de magret de canard fumé et bille de mglelon saisor
Toast de Foie Gras nauit maison IGP Lande

Humbergra'’s (briochette maison, foie gras poéléahpotée de fruits maiso
Euf toqué aux morilles

Tartare de Sainflacques et pomme ve

Tartare de Thon rouge aux fruits de la pass

Minestrone de Langouste de Cuba et mar

Verrine de velouté de petits pois frais (selon@a)

Au Braséro selon météo

Brochette dgoulet aux herbes fraich
Brochette de Saintacques flambée au cogn
Escargot mijoté au Chabl

Le coin de I'ecailler

Option a prévoir pour la moitié des convi

3 huitres de Nomoutier N°2

Crevettes équateurs et bul

Vinaigre d’échalotes, beurre salé, mayonnaise, padison

Le conseil du chef

Prévoir un minimum de giéces et jusqu’a 1pieces par personne selon
déroulé de la soirée.



