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Les Sandwichs  
Sandwich au foie gras maison .................................................................... 6€50 
Supplément confiture  ................................................................................ 0.50€ 
Wraps maison au saumon fumé par nos soins et fromage frais .............. 6€50 
Sandwich au boudin blanc maison  .......................................................... 6€50 

Les Best Sellers  
Chausson de St-Marcellin et roquette  ....................................................... 6€50 
Croque duck : croque monsieur pain de mie maison, 
béchamel au foie gras, magret fumé.  ......... le demi  ............................... 4€00 
......................................................................... l’entier  ..................................... 7€ 
Le Hot Duck ................................................................................................... 6€50 
La barquette de boudin blanc cuisiné au Chignin Bergeron, oignons 
confits et crème (sur place ou à emporter) .............. Petite 350g  ................ 8€ 
....................................................................................... Grande 700g  ...... 14€50 
Le hamburgra’s figue ou oignon, escalope de foie gras poêlé, 
confiture maison, briochette maison .......................................................... 6€50
Polente crémeuse au lard grillé (la barquette de 250g) ........................... 6€50

Les Salades   
Atlantique : salade, saumon fumé maison, pomme, croûton, bleu du Vercors, 
vinaigrette caramélisée ............................................................................... 9€50
Salade du Per'Gras : salade, foie gras maison, magret fumé maison, crouton, 
Noix AOC de Grenoble, vinaigrette caramélisée ..................................... 12€50

Les Gratins 270g  
Gratin Dauphinois  ........................................................................................... 5€ 
Gratin Dauphinois saucisse de canard au foie Gras  ................................... 8€
Gratin Dauphinois avec escalope de foie gras poêlé  ................................. 9€ 
Gratin de crozets aux champignons et cèpes  ........................................... 10€ 
Gratin de crozets à la fondue 4 fromages ................................................... 10€ 
Croziflette  ....................................................................................................... 10€ 
Possibilité de rajouter sur votre gratin de crozet une escalope 
de foie gras supplément............................................................................. 3.50€

Bar à Soupe  
Soupe de potimarron du Grésivaudan ................................ 45cl  ................. 5€
Soupe de lentilles au foie gras  ............................................. 45cl  ................. 5€ 
Soupe à l’oignon .................................................................... 45cl  ................. 5€ 
Soupe de poisson .................................................................. 45cl  ................. 5€ 

L’Apéro du "Crétin des Alpes"   
Chips artisanales cuites au chaudron 
(Pomme de Terre Française) 125g  ............................................................. 3€50 
La planche saucisson sec "Le Crétin des Alpes", pain, beurre, 
cornichons .................................................................................................... 6€50 
La terrine à partager en pot de 180g  ........................................................ 8€50 
Chartreuse et poivre vert ou noix caramélisées ou Bleu du Vercors 
au choix + pain & condiments 
Planche apéro "Le Crétin des Alpes" : terrine au choix, saucisson pain 
et condiments  ............................................................................................... 14€ 

Les Formules
Hamburgra’s + vin chaud + 1€ consigne Ecocup  .............. 25cl .............. 8€50
Sandwich au foie gras ou Wraps de saumon fumé et fromage frais 
+ Vin chaud + 1€ consigne Ecocup ..................................... 25cl .............. 8€50
Chausson de Saint-Marcellin + fromage blanc myrtilles
+ eau minérale 50 cl ...................................................................................... 10€

Les Fromages
La faisselle Bernard Mure Ravaud & confiture de myrtilles  ....................... 4€50
Le 1/2 St-Marcellin fermier sélection BMR ................................................... 4€50

  Retrouvez nos crêpes et desserts, à côté, 
au chalet de la Mêre Noël
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Pour l’Apéro sans alcool   
Jus de fruits Artisanal  "Le Crétin des Alpes" Pomme, Pomme Framboise 
ou Pomme Myrtilles  ............................................................... 25cl  ............. 2€50
Perrier, Coca  .......................................................................... 33cl  ............. 2€50
Alpinade : Limonade "Le Crétin des Alpes"  ......................... 33cl  ............. 3€50   
Myrtillade : Limonade à la myrtille "Le Crétin des Alpes"  .... 33cl .............. 3€50
Eau minérale  ......................................................................... 50cl .............. 1€50
Café, thé, infusion ......................................................................................... 1€50 

 Pour l’Apéro   
Vin chaud blanc ou rouge + 1 € de consigne .................... 25cl  ............. 2€50 
Bière pression "Le Crétin des Alpes" blonde  ........................ 25cl  ............. 3€50
Bière "Le Crétin des Alpes" 
blonde, rousse, blanche, de Noël ......................................... 75cl  ............. 9€50 
Sélection de vin au verre : 
Abymes de Savoie blanc ou Le Mas Brunet VDF rouge ...... 14cl  ............. 3€50
Coupe de Champagne ........................................................ 13cl  ................. 8€ 
Sélection vin de France à la bouteille : 
Abymes de Savoie ou Le Mas Brunet VDF rouge   ............... 75cl  ............... 16€ 
Chambre d'Amour Côtes de Gascogne moelleux ............. 75cl  ............... 19€ 
Roussette Franck Masson ...................................................... 75cl ............ 19€50 
Gewurztraminer Henri Fuchs .................................................. 75cl ................ 33€ 
Pétillant de Savoie Franck Masson  ....................................... 75cl  ............... 25€ 
Champagne Brut Propriétaire ............................................... 75cl ................ 45€ 

Demandez nos suggestions à l’ardoise

l e s  c h è q u e s  c a d e a u  d u  P è r ’ G r a s
- en vente dans le chalet Gastronomie -

I d é e  c a d e a u  p o u r  l e s  f ê t e s
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Restaurant Chez le Pèr’Gras
www.pergras.fr


