_che2 le—

Pery GRAS &

90, ch de la Bastille |
38700 La Tronche
04 76 42 09 47
restaurant@pergras.fi

PROPOSITION AUTOCARISTES 2017

Madame, Monsieur,

Nous vous remercions de la confiance que vous accmrdez en faisant appel a nous pour I'organisates repas
de vos groupes et nous vous prions de bien voutniver ci-dessous nos propositions de menus pailir.2

Pour cette occasion, nous pourrons accueillir viisnts au Restaurant Chez le PerGras dans un c:
exceptionnel, avec une vue panoramique extraordin&dious vous invitons a découvrir notre site Imder
www.restaurant-grenoble-gras.com

Notre établissement est accessible aux personmebidité réduite.

Le restaurant Chez le Pér'Gras est situé a 300emefpres la gare supérieure du Téléphérique deoleeril est
accessible, en voiture uniquement, au départ Mal&e de la Tronche par une route goudronnée dié&tres.

Nous vous proposons une cuisine traditionnelleciies®e de qualité. Maison centenaire de Pére endEpsiis 5
générations, nous mettons notre savoir-faire def®86 au service de nos clients

Le restaurant est labélisé Maitre Restaurateurisi@@eembre 2009.

Notre capacité d’accueil est de 120 couverts ak®is notre salle panoramique et de 140 couvelris siEsnotre
terrasse panoramique et ombragée par deux tilbeunlenaires.

Nous avons également une salle de séminaire dape&cié de 35 personnes en style théatre et der@brmes en
réunion ainsi qu’un salon privatif pouvant acculeulngt personnes dans un cadre atypique et chalsu

Suite & votre confirmation, nous avons la posséitie vous faire bénéficier d’un tarif préférentpelur I'aller-
retour en téléphérique

A titre indicatif :

- 5€10 l'aller retour par personne pour un groupd 8l personnes minimurtafifs 2017)

- 4€40 l'aller retour par personne pour un group@ldis de 70 personnearifs 2017)

- 4€10€ l'aller retour par personne pour un grode@lus de 150 personneari{fs 2017)

En cas et seulement en cas de réglement comptantusoaccordons une gratuité au chauffeur ou
accompagnateur pour des groupes de 25 personnes mam. Une seconde gratuité sera accordée au-dela d
50 personnes.

Vous trouverez ci-dessous des propositions de medags tenons a souligner que nos propositionsuont
caractére saisonnier et que leurs tarifs sont garamr une période de un aes tarifs sont valables a midi hors
week-end et jours fériésNotre établissement est ouvert de la mi-mars a laovembre.



Concernant les modalités de réservation, nous raasrcions de bien vouloir nous confirmer le pltspossible
par téléphone puis pas mail le nombre de persoimse gue le menu reteniLe nombre définitif de personnes
sera a confirmer au plus tard 72heures & I'avance. Nombre retenu pour la facturatio en cas d’absence

Nous restons a votre disposition pour de plus asmgleseignements.

Sachez que nous mettrons tout en ceuvre pour g&tigts convives et que nous serions heureux daillier avec
vous en 2017.

Veuillez agréez, Madame, Monsieur, nos salutatibsisnguées.

Laurent GRAS
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MENUS 2017

Pour parfaire vos repas, nous pouvons vous suggérer

un kir a la creme de Griotte et jus de fruits aGifar personne accompagné de cake aux olivesjatrdon
un cocktail Griotte (pétillant de Savoie parfumi@ areme de Griotte) et jus de fruits a 7€ parqane
accompagneé de cakes aux olives et au jambon defésiassortis.

Une assiette de fromages régionaux ou fromage Bl&d&50 par personne.

Les eaux minérales a 4€ la bouteille de 75 cl.

MENUS VALABLES LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI

Menu a 26€50

Salade du Vercors
Crouton de Saint-Marcellin et pomme fruit
Laniere de magret fumé, salade et tomate

Sauté de Porcelet
Sauce vin blanc de Savoie

Gratin Dauphinois a I’Ancienne
Légume du Marché

Tarte aux fruits de Saison

Café
Y, Bte par personne sélection du Sommelier

Menu a 28€50 TTC

Salade Bleu du Vercors, Noix de Grenoble
Lanieres de Saumon fumé maison Vinaigrette carageli

Poulet sauté a I'ail et au vin blanc
Facon Marie Louise Gras

Gratin Dauphinois a I’Ancienne
Légume du Marché

Moelleux aux pommes du Grésivaudan

Café
Y, Bte par personne sélection du sommelier
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MENUS VALABLES LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI

Menu & 32€00 TTC

Terrine de Lotte aux petits [égumes
Coulis de tomates fraiches

Sauté de Veau
Sauce Chartreuse

Gratin Dauphinois a I’Ancienne
Légume du Marcheé

Glace Vanille artisanale et fruits de saison
(Fraise, cerise, poire, péche... selon saison)
Creme fouettée a la Vanille Bourbon

Tuile aux Noix AOC de Grenoble

Café
Y4 Bte par personne sélection du sommelier

Menu a 35€ TTC

Clafoutis de légumes
Salade mélée a la vinaigrette caramélisée

Filet de Merlu

« La criée des Sables d’'Olonne »
Selon arrivage

Sauce beurre Blanc

Gratin Dauphinois a I’Ancienne
Légume du Marcheé

Mousse de fruits de saison

Café
Y, Bte de Vin par personne sélection du Sommelier
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MENUS VALABLES LE WEEK-END ET LE SOIR

Menu a47€ TTC

Mise en bouche

Chausson de Foie Gras maison
Caramel de fruits
Salade mélée a la Vinaigrette caramélise

Saumon braisé
Sauce Beurre Blanc Vermouth

Gratin Dauphinois a I’Ancienne
Légume du Marché

Duo Gourmand
Soufflé glacé a la Chartreuse et tuile dentellefdaix AOC de Grenoble

Cafée
Y, Bte par personne Muscat d’Alsace, Touraine Valaee

Menu a52€ TTC
Mise en bouche

Duo de Saumon fumé et parfait de chévre
Julienne de Grany
Salade mélée a la Vinaigrette caramélisée

Magret de Canard IGP Landes
Sauce périgourdine

Gratin Dauphinois a I’Ancienne
Légume du Marché

Duo Gourmand
Péche caramélisée et son sabayon a la Vanille Bourb
(selon saison)

Café
Y, Bte par personne Macon Blanc, Bordeaux CotesodegB
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MENUS VALABLES LE WEEK-END ET LE SOIR

Menu a57€ TTC

Mise en bouche

Cappuccino de Langoustine et ses petites ravioles
Salade mélée a la Vinaigrette caramélisée

Noix de veau roti
Sauce vierge aux aromates et herbe fraiches

Gratin Dauphinois a I’Ancienne
Légume du Marcheé

Duo Gourmand
Feuillantine au chocolat et mini salade de fruégssdison

Café
Y, Bte par personne Macon Blanc, Cotes du Rhénee@h&rignan

Menu & 62€ TTC
Mise en bouche

Duo de foie gras maison
L’un traditionnel, L'autre & découvrir
Briochette au sésame et compotée de fruits

Médaillon de Lotte

« La criée des Sables d’Olonne »
Selon arrivage

Sauce Champagne

Gratin Dauphinois a I’Ancienne
Légume du Marcheé

Duo Gourmand
Délice Passion Fruits rouges et Biscuit craquant

Café
Y. Bte par personne Muscat d’Alsace, Pinot Noir dakle



